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Anlipastoa scellaras

SFORMATO DI ZUCCA, CRUMBLE DI CASTAGNE SU FONDUTA DI TOMA D’ALPEGGIO

INSALATINA TIEPIDA DI BACCALA E PATATE, VINAIGRETTE ALLE OLIVE TAGGIASCHE E CIPOLLE DI TROPEA

BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE CON CREMA DI ROBIOLA E NOCCIOLE
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LASAGNETTA CON RAGU DI SALAMINO E ZUCCA AL PROFUMO DI ARDITA - AC@AVITE D'UVA

CREMA DI FAGIOLI BORLOTTI, CROSTINO ROSMARINO E PESTO GENTILE

TORTELLO DI PATATE E FUNGHI SU VELLUTATA DI PROVOLA
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COPPA DI MAIALINO COTTA NELLE VINACCE DI RUCHE A BASSA TEMPERATURA
CON CROSTONE DI POLENTA TARAGNA

CREMA DI TOPINAMBUR, UOVO POCHE E BAGNA CAUDA DELICATA

FILETTO DI SCORFANO SUL LETTO DI BROCCOLI E PATATE VIOLA
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BAVARESE Al MARRON GLACE CON CREMA DI LATTE AL BRANDY - 12 ANNI DI INVECCHIAMENTO
TORTA DI NOCCIOLE PIEMONTESI CON CREMA INGLESE ALLO ZABAIONE
TRIS DI FORMAGGI

€ 50,00 MENU DEGUSTAZIONE, QUATTRO PORTATE (BEVANDE ESCLUSE)
€ 7,00 DEGUSTAZIONE DISTILLATI IN ABBINAMENTO

Su prenotazione: cell. 351 5007930 - tel. 0142 926215 - materiaprima@mazzetti.it

*eventuali intolleranze alimentari andranno comunicate per tempo
*le portate potrebbero subire variazioni per garantire la stagionalita delle materie prime



