
*eventuali intolleranze alimentari andranno comunicate per tempo
*le portate potrebbero subire variazioni per garantire la stagionalità delle materie prime

Su prenotazione: cell. 351 5007930 - tel. 0142 926215 - materiaprima@mazzetti.it

€ 50,00 menù degustazione, quattro portate (bevande escluse)
€ 7,00 degustazione distillati in abbinamento

Antipa�o a sc�ta �a:
Sformato di zucca, crumble di castagne su fonduta di toma d’Alpeggio

Insalatina tiepida di baccalà e patate, vinaigrette alle olive taggiasche e cipolle di Tropea

Battuta di Fassona Piemontese con crema di robiola e nocciole

Primo a sc�ta �a:
Lasagnetta con ragù di salamino e zucca al profumo di Ardita - Acquavite d’uva

Crema di fagioli borlotti, crostino rosmarino e pesto gentile

Tortello di patate e funghi su vellutata di provola

Secondo a sc�ta �a:
Coppa di maialino cotta nelle vinacce di Ruchè a bassa temperatura

con crostone di polenta taragna

Crema di topinambur, uovo pochè e bagna cauda delicata

Filetto di scorfano sul letto di broccoli e patate viola

D�ce a sc�ta �a:
Bavarese ai marron glace  con crema di latte al Brandy - 12 anni di invecchiamento

Torta di nocciole piemontesi con crema inglese allo zabaione

Tris di Formaggi


