
*eventuali intolleranze alimentari andranno comunicate per tempo
*le portate potrebbero subire variazioni per garantire la stagionalità delle materie prime

Antipa�o a sc�ta �a:
Sformato di gorgonzola dolce con salsa alle pere al profumo di Ardita - Acquavite d’uva 

Baccalà su crema di ceci e olio aromatizzato al rosmarino

Rollatina di coniglio alle prugne 

Primo a sc�ta �a:
Triangoli di carciofi su crema di patate

Gnocchi alla rapa rossa con fonduta di blu del Moncenisio e granella di nocciole 

Zuppa di cavolo verza con cereali e crostone di pane nero

Secondo a sc�ta �a:
Trippa con fagioli dall’occhio gratinata con grappa di Ruchè giovane

Cappello del prete brasato al vecchio barbera con polenta

Filetto di Lucioperca cotto a bassa temperatura con porri stufati e spinacini

D�ce a sc�ta �a:
Crostatina di mele e amaretto al profumo di rosmarino con salsa al Limone Mazzetti 

Cremoso al gianduia su crumble alle nocciole e crema di Caffè Mazzetti

Tris di Formaggi 

€ 50,00 menù degustazione, quattro portate (bevande escluse)
€ 7,00 degustazione distillati in abbinamento

Su prenotazione: cell. 351 5007930 - tel. 0142 926215 - materiaprima@mazzetti.it


