
*eventuali intolleranze alimentari andranno comunicate per tempo
*le portate potrebbero subire variazioni per garantire la stagionalità delle materie prime

Antipa�i
Quiche di pasta brisè agli asparagi su crema all’uovo e erba cipollina - 16

Acciughe ripiene con crema di tomino al basilico - 19

Capunet Piemontese con insalatina di peperoni cotti al forno - 18

Primi
Tagliolini al ragù di anatra al profumo di grappa al Barolo Riserva Mazzetti - 17 

Ravioli di branzino e patate al timo su bisque di crostacei - 19

Crema di fave con pancetta croccante e crostini all’oliva - 15

Secondi
Filetto di vitello al brandy Mazzetti con verdure di stagione - 26

Rollata di faraona alle erbe aromatiche con purè di patate - 26

Zucchina tonda ripiena di seirass - 22

D�ci
Bavarese alla fragola con frolla al cacao e crema di liquore fragolina mazzetti - 10 

Semifreddo al Rabarbaro con salsa inglese al liquore miele Mazzetti - 10 

Degustazione formaggi - 12

quattro portate (bevande escluse), 60 euro a persona 

degustazione distillati in abbinamento, 10 euro a persona


