
*eventuali intolleranze alimentari andranno comunicate per tempo
*le portate potrebbero subire variazioni per garantire la stagionalità delle materie prime

Prenotazione consigliata:
Tel. 0142 926147 | Cell. 351 5007930 (anche WhatsApp)

degustazione distillati in abbinamento | €3 a calice

ANTIPASTI
Roast-beef di Fassona Piemontese con
soncino all’aceto balsamico Mazzetti
e scaglie di Bra duro | €16

Mille foglie di pasta fillo con
crema di tomino, asparagi e gocce di basilico | €15

Insalatina di gamberi e seppie
al profumo di Gin Mazzetti con spuma di patate alla menta | €16

PRIMI
Raviolone di Seiras e spinacino
al sugo di noci profumato
grappa giovane di Ruche Mazzetti | €16

Tagliolino ai 30 rossi con ragù di vitello bianco
al profumo di maggiorana | €18

Lasagnetta salamino e asparagi
su crema di gorgonzola dolce | €18

SECONDI
Cosciotta di faraona cotta a bassa temperatura
con verdure di stagione | €24

Arrosto di vitellone al cortese al profumo di
erbe aromatiche e patate novelle al burro chiarificato | €25

Zucchina tonda ripiena su
crema di piselli e gocce di stracciatella | €18

DOLCI
Degustazione formaggi | €15

Tortino al Limone Mazzetti con
meringa flambè e crema pasticcera | €10

Bavarese cioccolato bianco e vaniglia, gelè ai frutti rossi
e croccante fondente ai fiocchi di mais | €10
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