
*eventuali intolleranze alimentari andranno comunicate per tempo
*le portate potrebbero subire variazioni per garantire la stagionalità delle materie prime

Prenotazio ne consigliat a:
Tel. 014 2 926147 | Cell. 351 5007930 (an che  Whats App)

degust azi o ne d ist i llati in abbi n amento |  €3 a calice

AN TIPASTI

Polpo cotto a bassa temperatura su
crema di zucchine trombetta al profumo di menta | €16

Carne cruda Piemontese battuta al coltello
aromatizzata alla senape al miele, avocado e sesamo | €16 

Gazpacho di pomodoro, burratina
di bufala e pomodorini fritti | €15

PRIMI

Tagliolini al nero di seppia con bisque
di gamberi e stracciatella | €18

Mezzelune di faraona e pistacchi croccanti
con pomodorini confit e scaglie di Bra duro | €18

Cannelloni gratinati ripieni di melanzane e
ricotta affumicata su vellutata al pomodoro e basilico | €16

SECOND I

Filetto di orata in pastella con
patate ratte a doppia frittura | €25

Puntine di maiale iberico marinate alla grappa 7.0 Mazzetti
con peperoni alla mediterranea in agrodolce | € 23

Parmigiana di melanzane | € 16

DOLCI

Degustazione formaggi |  €15

Cheese cake di bufala su Krumiri Rossi di Casale
e gelée al mango | €10

Sorbetto al limone con dadolata di
melone bianco aromatizzato al Gin Mazzetti,
vaniglia e cialda croccante | €10
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