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RISTORANTE

TE OSPITALITA ITALIANA

LA GRAPPA IN CUCINA

ANTIPASTI

POLPO COTTO A BASSA TEMPERATURA SU
CREMA DI ZUCCHINE TROMBETTA AL PROFUMO DI MENTA | €16

CARNE CRUDA PIEMONTESE BATTUTA AL COLTELLO
AROMATIZZATA ALLA SENAPE AL MIELE, AVOCADO E SESAMO | €16

GAZPACHO DI POMODORO, BURRATINA
DI BUFALA E POMODORINI FRITTI | €15

PRIMI

TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA CON BISQUE
DI GAMBERI E STRACCIATELLA | €18

MEZZELUNE DI FARAONA E PISTACCHI CROCCANTI
CON POMODORINI CONFIT E SCAGLIE DI BRA DURO | €18

CANNELLONI GRATINATI RIPIENT DI MELANZANE E
RICOTTA AFFUMICATA SU VELLUTATA AL POMODORO E BASILICO | €16
SECONDI

FILETTO DI ORATA IN PASTELLA CON
PATATE RATTE A DOPPIA FRITTURA | €25

PUNTINE DI MAIALE IBERICO MARINATE ALLA GRAPPA 7.0 MAZZETTI
CON PEPERONI ALLA MEDITERRANEA IN AGRODOLCE | €23

PARMIGIANA DI MELANZANE | €16

DOLCI
DEGUSTAZIONE FORMAGGI | €15

CHEESE CAKE DI BUFALA SU KRUMIRI ROSSI DI CASALE
E GELEE AL MANGO | €10

SORBETTO AL LIMONE CON DADOLATA DI
MELONE BIANCO AROMATIZZATO AL GIN MAZZETTI,
VANIGLIA E CIALDA CROCCANTE | €10

DEGUSTAZIONE DISTILLATI IN ABBINAMENTO | €3 A CALICE

*le portate potrebbero subire variazioni per garantire la stagionalita delle materie prime
p p per g g p

*eventuali intolleranze alimentari andranno comunicate per tempo

PRENOTAZIONE CONSIGLIATA:
TEL. 0142 926147 | CELL. 351 S007930 (ANCHE WHATSAPP)




